
2021 TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽簡章修訂對照表 

頁數 
(修訂後) 

修訂後內容(9.27更新公告版) 原內容(110.7.14公告版) 

3 

五、競賽辦法： 
「初賽」與「決賽」兩階段競賽項目 

產品名稱 項目 

標準山東饅頭 
(13:00繳交試吃評分) 

1 

發酵銀絲捲 
(13:00繳交試吃評分) 

5 
 

五、競賽辦法： 
「初賽」與「決賽」兩階段競賽項目 

產品名稱 項目 

標準山東饅頭 1 

發酵銀絲捲 5 
 

3 

五、競賽辦法： 
4.競賽當天參賽者需於時間內完成 6 樣產品，展示台需自
行進行佈置，展示盤可自行準備(不頇擺盤)；完成產品依
款式分為二部份，一份擺設在展示台，每款頇有一顆剖面，
另一份各選一顆，依大會指定時間內繳交提供評審品嚐評
分。 
※13：00 繳交標準山東饅頭、發酵銀絲捲各 1顆、 
15：00繳交所有產品並完成展台布置。 

五、競賽辦法： 
4.競賽當天參賽者需於時間內完成 6 樣產品，展示台需自
行進行佈置，展示盤可自行準備(不頇擺盤)；完成產品分
二部份，一半產品擺設在展示台評分，另一半產品（分款
式）依大會指定時間內提出給評審品嚐評分。 

3 

六、評分標準： 

項目 評分比率 評分比率 

作品主題 10% 作品創作概念 
、展示台布置 

 

六、評分標準： 

項目 評分比率 評分比率 

作品主題 10% 作品創作概念 
 

5 

2021 TUI 台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽流程(決賽) 

日期 時間 項目 場地 備註 

2021. 
10.29 
(五) 

另行公告 
選手
之夜 

另行公告 

將安排入住
指定地點，
未報到者視
同放棄比賽
資格 

2021. 
10.30 
（六） 

08:00~ 
08:20 

報到
完成 

嘉南藥理大學 
R 棟餐飲大樓

3 樓 

參賽選手攜
帶身分證明
文件，並繳
交製作配方
表 1份 

08:20~ 
08:30 

選手 
抽組 
別籤 

嘉南藥理大學 
R 棟餐飲大樓

3 樓 

抽籤順序由
評審決議 

08:30~ 
09:00 

選手
場地
佈置 
材料
器具
檢查 

嘉南藥理大學 
R 棟餐飲大樓

R301 

參賽選手繳
交自備材料
器具表 

 

2021 TUI 台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽流程(決賽) 

日期 時間 項目 場地 備註 

2021. 
10.9 
(六) 

另行公告 選手
之夜 

另行公告 

將安排入住
指定地點，
未報到者視
同放棄比賽
資格 

2021. 
10.10 
（日） 

08:20~ 
08:30 

報到
完成 

嘉南藥理大學 
R 棟餐飲大樓

3 樓 

參賽選手攜
帶身分證明
文件，並繳
交製作配方
表 

08:30~ 
09:00 

選手
場地
佈置 
材料
器具
檢查 

嘉南藥理大學 
R 棟餐飲大樓

R301 

參賽選手繳
交自備材料
器具表 

 

 


